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Pancettarollade met pecannoten - e T F > ‘

s | e |  PANCETTAROLLADE.
GOURMET & TONDUE . | o . '_ : T, : IVLET PECA‘Nm)ﬁN

Voor ieder wat wils!

QENIET VAN VLEES MET EEN VERHAAL 7 = | - . _ ' B3 @ 60 MINUTEN

Waar komt ons heerlijke vlees vandaan?

w HOOFDGERECHT

BEREIDING

1. Verwarm @e aven voor op 200 graden.

Beste klant, . . E— 2. Leg de plakjes ontbijtspek overlappend op_heT

’ werkblad. Leg het varkensvlees op de plakjes

- ontbijtspek en wrijf het in metpeper.

Het jaar rond doen wij ons uiterste ’ ® 3. Maak de vulling door knoflook, 200 g
pecannaoten, paneermeel, Parmezaanse kaas,
fijm en basilicum met de alijfolie fe mengen in
de keukenmachine.

.Bak de plakjes pancetta uitin een droge
koekenpan en verkruimel het. Meng dit door de

best om u te voorzien van een BENODIGDHEDEN
= 800 g varkensvlees'(tussenrib). Vraag de

y 1 Keurslager deze open te.snijdef voor rollade. 4
maaltijd of heerlijk zelfgemaakt -100 g pancetta, in plakjes

prachtig stukje vlees, een lekkere

broodbeleg. Maar met de » 200 g ontbijtspek vulling.
X * 200 ml medium sherry p' 5.Smeer de vulling uit over het viees en ral het
feestdagen lopen wij nog net dat -50 g bater .
; = s SERVEERDEROLLADE samen met de pancetta strak op. Bind het vast
stapje harder om u culinair fe ; '29|0|'Jf0|'9 MET EEN vaN oNzg met slagerstouw op diverse plaatsen zodat de
* 2 feentjes knoflook, geperst HEERLIIKE ; vulling, het varkensvlees en de antbijtspek op

ondersteunen. BIIGERECHTEN

« 250 g pecannaoten
* 50 g paneermeel

hun plaats blijven.
6. Verwarm de boter in een ovenvaste pan en laat

D : ' - 211 1ijm, alleen de blaadjes uitbruisen. Bak de rollade om en om bruin aan
US, I.ETS MEAT2 EAT. = 50 g Parmezaanse kaas, geraspt en blus het af met de sherry. Zet de rollade
= 1bos basilicum, alleen de blaadjes (enkele ongeveer 40 minuten in de oven op een
blaadjes apart houden voor garnering) kerntemperatuur van 63 graden.

» Peper 7
* Slagerstouw

.Laat het vlees 10 minuten afgedekt rusten en
snijd de rollade in dikke plakken. Serveren met
jus, enkele blaadjes basilicum en de resterende
pecannoten.
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Yy ' T+ ' ‘0 ® GROOTSGENIETEN U@ ll ® WILD EN GEVOGELTEN@
=UCDEVOLEENJETEN >
" + === g 7 - e .HUISGEMAAKTE KERSTHAM Wilt u zeker zijn van een lekker
" * - stuk wild of gevogelte? Geef

uw bestelling tijdig aan ons
KERSTKALKOEN door. Wat dacht u van heerlijke

hertenbiefstuk, eendenbout,

parelhoen en meer. Vraag er

VARKENSFI[ETRO”.ADE gerust naar in de winkel of

stuur ons een mail.

. ) : : = ,
Eenfeestelijk diner in een handomdraai op tafel? @ BIGERECHTEN ) _

Laat u inspireren door een mooie selectie STOOFPEERTJES
aan heerlijke specialiteiten. D W

Samen'maken we de
feestdagen bijzonder!

Volgens Oma’s recept

| (ARPACCIOROLLADE
met sinaasappel kaneel @ LUXE VLEESWAREN &)

‘KIPROLLADE Lekker voor het aniSEERER

BRUSSELSE
WITLOFROLLETJES

Met ham en kaas cremeux

@® VOORGERECHTEN is)

of op de borrelplank

AARDBEI MOUSSE
met rood fruitcompote TTALIAANSE FILET AMERICA]N,

‘HARICOTS VERTS

Omwikkeld met ontbijtspek

CARPACCIO
Rosbief, truffelmayonaise,
pijnboompitten, parmigiano,
kappertjes en rucola.

VARKENSROLLADE ACHTERHAM & ROSBIEF

AARDAPPELGRATIN
MET TRUFFEL

COTE DE BOEUF SERRANOHAM.
PEPERCERVELAAT

“VITELLO TONATO
‘ROSBIEF AAN HET STUK & BOURGONDISCHE PATE

Rosé gebraden kalfsrollade met
zachte tonijnmayonaise,
kappertjes, rode ui en rucola.

RODE KOOL GEMENGD
MET PUREE

‘HUISGEMAAKTE HAZENPEPER

Heerlijk gestoofd hazenvlees

in rode wijn met winterpeen

en ui, afgebonden met zoete
kruidkoek

MINI ROLLADES P Aa 2|
Varkensrollade, runderrollade e i WS "
kiprollade, kalfsrollade : ¥
en gehaktrollade ' : S _

SOEPEN
Ossenstaartsoep
Bospaddenstoelensoep

BOEUF BOURGUIGNON
Mals rundvlees gestoofd in
rode wijn. Rijk gevuld met
diverse groenten.

STEAK TARTAAR

@® GA VOOR GEMAK EN BESTEL ONLINE!
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Gourmetten met de feestdagen: wij zetten deze smakelijke traditie graag

samen met u voort! Lekker lang tafelen en voor ieder wat wils. Ontdek ons
[ ] -
heerlijke gourmetassortiment en wij voorzien u graag van passend advies.

@ PICK & MIX £ @® GOURMETSCHOTELS 'is)

"KIES ONLINE ZELF QUEENSIZE 250 GRAM
UW FAVORIETE STUKJES [ Beterul
GOURMETVLEES arkenshaas

» Kipfilet

» Hamburgertje
* Slavink
* Kipsaté

Wij selecteren de beste grondstoffen en letten daarbij uiteraard op
de beste kwaliteit. Maar ook proberen wij de beste keuzes te
maken voor het milieu, dierenwelzijn en uiteraard uw gezondheid.
Wij kopen daarom zo lokaal mogelijk in, zodat wij kort op de bron

Deze hebben wij verpakt zitten.

per 200 gram per soort.
Verder zorgen onze slagers, worstmakers, koks en fraiteurs dat alle
grondstoffen zo goed mogelijk tot hun recht kamen in de

'KINGSIZE 300 GRAM

Vindt u dit te veel?

6

Een uua/@c&/é

gerchenk

KEURSLAGER

Kom dan voor de kerst

naar de winkel en stel uw
schotel daar zelf samen.

* Biefstuk
» Varkenshaas
* Kipfilet
« Hamburgertje
« Slavink
* Kipsaté
* Shoarma
» Misto

MEAT2EAT SPECIAL

* Gemarineerde biefstuk

» Katenhaasje

» Gemarineerd kiphaasje

» Lamsrackje
» Misto
- |[taliaanse spies

verschillende producten die wij u op het bord belanden. Dit doen ze
met veel passie en liefde voor het vak en daar zijn we frots op!

Om de kwaliteit in de toekomst te waarbaorgen, zijn wij de volgende
generatie slagers en traiteurs al aan het opleiden.

| "W 71N DRINGEND 0P 20EK NAAR SE’HOLI'EREN. ' .
/ OMONS -
TE VERSTERKEN IN BEIDE WINKELS OP ZATERDAG, ;

-

; | Dus ben jij tussen de 15 en 21 jaar en wil jij lekker
doorwerken in een jong en gezellig team
met een interessant salaris?
Neem dan contact met ons op!

KEURSLAGER

Prijswijzigingen en drukfouten voorbehouden



OPENINGSTIJDEN

Maandag 19 en dinsdag 20 december GESLOTEN
Woensdag 21 december 9.00 - 17.30 uur
Donderdag 22 december 9.00 - 17.30 uur

Vrijdag 23 december 7.00-17.30 uur
Zaterdag 24 december 7.00-16.00 uur

. LET OP! Onze webshop sluit 21 december om 0.00 uur.

AFTCREER R
Jiﬂiﬁ;ﬂ'ﬁr L ‘. - "-‘._:-- .& i 3
FIJNE FEESTDAGEN! &)

Meat2Eat, keurslager Meat2Eat, keurslager

Binnenhof 62, Rotterdam Koningshoek 92331, Maassluis
Tel. 010-4211948 Tel. 010-5921224

KEURSIAGER WWWw.meat2eat.keurslager.nl f a ‘




